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Der Inhalt dieser Werbekampagne gibt lediglich die Ansichten des Autors wieder und liegt in seiner alleinigen Verantwortung.
Die Europaische Kommission und die Europaische Exekutivagentur fiir die Forschung (REA) ibernehmen keinerlei Verantwortung

fiir eine etwaige Weiterverwendung der darin enthaltenen Informationen.

KAMPAGNEN, DIE HOCHWERTIGE

LANDWIRTSCHAFTLICHE PRODUKTE FORDERN.

DIE EUROPAISCHE UNION UNTERSTUTZT [U RO P[

KAMPAGNE FINANZIERT
EUROPAISCHEN UNION

MIT HILFEN DER
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Die Zitrone ist eine Zitrusfrucht, die Frucht des )
Zitronenbaums, eines immergrunen und dornigen i
Baumes aus der Familie der Rautengewachse. "
Dieser Baum wdachst in gemdBigten und \ 2
tropischen Klimazonen und wird heute in "" 2o 18
vielen Landern der Welt angebaut. e

&
Der Zitronenbaum, der urspriinglich aus

China oder Indien stammt, wird in Asien
seit mehr als 2500 Jahren kultiviert. Ab
dem 10. Jahrhundert wurde er von den

Arabern im Mittelmeerraum verbreitet: im
Osten bis nach Griechenland und im Westen
bis nach Spanien. Bei den Griechen und Romern
war die Zitrone praktisch unbekannt, und erst im
Mittelalter begann man, sie regelmanig zu konsumieren.

Wegen ihrer medizinischen Vorziige geschdtzt, wurde sie im 16.
Jahrhundert von spanischen Entdeckern auf den amerikanischen ' 1_ 5
Kontinent gebracht. Ihre Eigenschaften zur Bekdmpfung von - :
Skorbut (einer durch Vitamin-C-Mangel verursachten Krankheit)

machten die Zitrone zu einem unverzichtbaren Bestandteil auf

allen Reisen in die Neue Welt.

7% 5t 5% 6% 25 %5 0 ¢ 4% 2B
E2 22222222 Z 722 22
Die weltweite Zitronenproduktion ist im Laufe des letzten
& Jahrzehnts angestiegen. Die Weltproduktion von Zitronen
— ¥ belief sich im 2022 auf 9 700 000 Tonnen'.

% Argentinien, Spanien, USA, TUrkei, Italien, Sudafrika sind die

,— wichtigsten Zitronen produzierenden Lander.
A Europa ist weltweit ein sehr wichtiger Akteur in der
- Zitronenproduktion. In den letzten Jahren lag die

durchschnittliche Zitronenproduktion bei Uber
1.500.000 t pro Jahr.

(Mauelle: World Citrus Organization (WCO) 3
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Quelle: EUROSTAT

Quelle: USDA
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Die Zitrone wird hauptsdchlich in frischer

Form, d. h. als Lebensmittel, verwendet.
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Die durchschnittliche weltweite 626 Ooo t

Produktion, die als Frischware Europa steht weltweit an
vermarktet wird, liegt bei der Spitze beim Absatz

3244 000 t frischer Zitronen
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100 000

0

SPAHIEN TURKES SUDAFRIKA  ARGENTINIEN

TQuelle: FAOSTAT MaReinheit: tonnes.

Mittelwerte fUr den zeitraum 2011/2021.
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In den letzten Jahren hat sich die Verwendung
von verarbeiteten Zitronen in der Industrie
erhoht:

e Natiirliche Scfte und Konzentrate

e Extraktion von dtherischen Olen, Fruchtfleisch,
Zitronenschale, Pektinen und/oder Flavonoiden

e Herstellung von Tierfutter, Aromastoffen,
Haushaltsprodukten

e Gewinnung von natirlicher Zitronensaure fur die
Herstellung von Naturkonserven

255 000

t

Europdische Produktion von

verarbeiteten Zitronen

Quelle: USDA

1200
1
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200

iﬁé

lquelle: AILIMPO, EUROSTAT, FAOSTAT und COMTRADE

Mittelwerte flr den zeitraum 2010/2020.

Sﬁﬁﬁ?ﬁ

!‘E’éi, ER ?ﬂﬁ%( 2

MafReinheit: tonnes.
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Quelle: USDA
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Die europdische und spanische
Zitrone mit der Mittelmeerdiat
in Verbindung bringen

Eine filhrende Position flr den
europaischen Verbraucher
beibehalten

Die Werte des Produktionsmodells
in Europa, wie Frische, zertifizierte
Qualitatssicherung und
Nachhaltigkeit, bekannt machen
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Eine frische, neue, junge und moderne
Werbe-, Verbreitungs- und
Informationskampagne fur die

Europaische Zitronen gegenUber européische Zitrone

Zitronen aus Drittlandern zum
Lieblingsprodukt der Verbraucher

OF MNP~

2 Z 7% 42

machen ’a_?gf %5 £

EE

In Deutschland, Frankreich und Spanien
] . .
A Die neuen Generationen

q N R
/:\ aufkldren, neue ) %%5 ’% é_; é_; /’;,
3 Verwendungszwecke fordern i 5 %2 %2 -

In den Jahren 2020, 2021 und 2022

Al o - e = 7%,
% WIA5={: "l?"i{'}
o PR WLES
4 N\ : 2252 £E L.:% .
! g A Wir richten uns an Europaer zwischen
i 25 und 45 Jahren, die sich flr
i Gastronomie, Lebensmittel sowie
: ausgewogene und gesunde Erndhrung
, interessieren.
r’//
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i HZITRONENEINSTELLUNG
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' FRISCHE AN JED
ES IST DIE EIHSTELLUKG ; |

die das Beste in ganz
Europa in Bewegung setzt.

ES IST EINE HALTUKG

attraktive, junge, energievolle
und vitale.

ES IST NATURLICH SEIN

und Tradition und Zukunft kombinieren.

DIE ZITROKENEINSTELLUKG

ist nicht irgendeine Einstellung, es sind
viele. Sie ist multikulturell.

SIE INTEGRIERT

die Eigenschaften der Zitrone, damit
unser Leben glanzvoller wird.

ES IST AUF DEM
LAUFENDER SEIR

einem Trend folgen, aber nicht
irgendeinem, sondern einem guten.

ES IST SICH AUFRICHTEN

stolz sein und mit unseren Produkten und
unserem Anbau zufrieden sein.

ES IST HICHT DARAUF WARTEN

dass etwas passiert, sondern handeln. Das ST g

ETwas wygy [f;ﬁ,, MMm
ES IST AKTIV SEIN
ES IST

~ENJOY" ,,MIT EUROPA" und ,,ON" mit der
Zitrone.
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Eine neue Ara beginnt, die der Zitrone,
dass LEMONENCER fur uns offnet, die erste Zitrone
in Welt, die zum Influencer wird

BIGITAL:

LEMONENCER
verbindet sich mit
dem jungsten
Publikum am
meisten innovativ
und kreativ durch
soziale Netzwerke
und die
Kampagnen-Website

PUBLIC RELATIONS:

Besondere aktionen um bekanntheit zu generienen:

W

\\

[\\ \\
!

Q

WERBUNG:

Wir werden die
Kampagne durch
spezielle Aktionen auf
verschiedenen
europdischen
TV-Plattformen, interne
Veranstaltungen und
Kampagnen unter
freiem Himmel
unterstutzen.

Lemon Art:
Europdische Kiinstler interpretieren die Zitrone
in einer einzigartigen Wanderausstellung, die

Q

in einer neuartigen und originellen Tour durch

die wichtigsten europdischen Stadte reist.

;.-i"""' Lemon Cook & Drink:

Europdische Koche und Mixologen kreieren
/ \ charakteristische Rezepte rund um die Welt der Zitrone.
' Daruber hinaus werden wir die wichtigsten

Hotelfachschulen besuchen, um die Vielseitigkeit und die g

gastronomischen Qualitdten der Zitrone zu verbreiten. |

Lemon Sport:
Renommierte Sportler,
Standardtrager der neuen
Zitronen-Ara.

13
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Europdische Produzenten sind die wahre Lokomotive in der
Zitronenproduktion weltweit. Im Jahr 2022 haben sie kultiviert
1 620 000 Tonnen, nach Angaben der World Citrus Organization.

i L. 5
i -

Europaische Zitronen sind das ganze Jahr uber erhdltlich.

Zitronenbaume sind gegentiber niedrigen Temperaturen empfindlicher als andere
Zitrusfruchte. Die wichtigsten Produktions- und Vertriebsgebiete liegen vorwiegend in
semiariden und ariden subtropischen Regionen mit Mindesttemperaturen Uber 4°C. Mit
anderen Worten: Zitronenbaume sind perfekt an das mediterrane Klima angepasst.

Daher ist der Mittelmeerraum wie geschaffen flir ihren Anbau. Der Osten und Siiden
Spaniens gehoren zu den wichtigsten Produktionsgebieten der Welt.

Spanien hat mit einer durchschnittlichen Produktion von rund 1 000 000 Tonnen einen
Anteil von uiber 60 % an der europdischen Produktion. In der Saison 2020-2021 verzeichnete
Spanien mit 1400 000 t eine historische Aufzeichnung.

Spanien ist der Hauptproduzent von frischer
Zitrone in Europa.
Seine Produktion wahrend der Kampagne
2021/2022 war:

1 017 000 t

14



Mehr okologischer Anbau

Der okologische Anbau von Zitrusfrdchten hat in den letzten Jahren in Europa mit mehr
als 58 000 Hektar immer weiter zugenommen. Das Wachstum Spaniens ist

bemerkenswert:

10 300 ha

Zitronenanbauflache biologisch

10.000

§.000
8.000
1.000
6.000
4.000
5.000
3.000
2.000
1.000

0

ARBAUFLACHE [HEKTAR]

Quelle: MAPA

210 600 t

Bio-Zitrone wurden
im 2021 produziert

RESUMEE

Bei frischen und verarbeiteten Fruchten
gehort die europdische Zitrone zu den
weltweit fuhrenden. Das geht aus den
folgenden Daten Uber die in Spanien
produzierten Zitronen hervor.

Daten aus Spanien. Quelle: MAPA

1. Bio-Produzent in Europa und
einer der grof3ten Produzenten weltweit

1. Anbieter von frischen
Zitronen weltweit

1. Produzent in Europa

2. Produzent frischer
Zitronen weltweit

2. Produzent verarbeiteter
Zitronen weltweit

700 Mio. Euro Geschdftswert
der Branche in Spanien fur
den Zeitraum 2010-2020

15
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ist die Schale (auBen) der Zitrone. Ihre Farbe variiert von griin bis gelb je nach Reifegrad. Sie
enthdlt viele Drisen mit dtherischen 6len, die ihr Aroma prdagen. Diese Drusen, die reich an
Terpenen sind, stellen eine effiziente Barriere gegen die Angriffe von Insekten und
Mikroorganismen dar.

ALBEDO

ist die weiBe, schwammdhnliche Innenschicht der Frucht und die wichtigste Quelle
fur Pektine und Kohlehydrate. Seine Dicke schwankt je nach Sorte und Reifegrad
der Frucht.

ENDOKARP

ist das eigentliche Fruchtfleisch. Dies ist der essbare Teil der Zitrone, der zwischen 65 % und 70 %
des Gewichts der Frucht ausmacht und von hellgelber Farbe ist. Er ist im Allgemeinen in
Segmente unterteilt, in denen sich ldngliche Zellen verbergen (die sogenannten Endokarp-Fasern,
die durch kleine Hohlraume -Vakuolen- gebildet werden, in denen sich Wasser, Kohlenhydrate
und Zitronensdure ansammeln), die von einer Innenhaut (Endokarp) umhllt sind. Dies ist auch
unter der Bezeichnung Saftschlauche bekannt. Jedes Segment enthdlt Hunderte von Schlduchen
und sporadisch konnen auch Kerne auftreten.

COLUMELLA/ZENTRALACHSE
Mittelteil der Zitrone, ein weiBes Flagellum. Je nach Sorte kann sie dicker oder diinner sein.

SEGMENT

ENDOKARP
ODER SEGMENTMEMBRAN

\. Py ALBEDO

SAMEN
—— 9 o ®
>
([ ]
o
COLUMELLA ®
JZENTRALACHSE
FLAVEDO

SAFTSCHLAUCHT

Quelle: Fruit Focus

16



AN
Z—W/ré_

NS

VI///A—"_

el
ek |
WAL
ﬁﬁi—ﬂa
LR
%5%54—4

AR
E—Wé—_

N

BRI
Z—WE—_

QUL
VZE——@

VLW
wﬁﬂ v
r///ﬁ—rﬁ_

ARANRINNY

W“E—-rd

N
siloon
/fﬂ”ﬁff/r//é
A
ARINRINNN
WMA/ \\\
S
Sk i

——l-————
?——-————/4

NN

In Europa werden hauptsachlich zwei Zitronensorten angebaut, die eine

ganzjahrige Versorgung mit Zitronen gewdbhrleisten.
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Dies ist die haufigste Sorte in Spanien. Sie wird gewohnlich in Flussebenen angebaut. Die
wichtigste Blitezeit eines Zitronenbaums ist zwischen April und Mai. Die Ernte der Frichte
erfolgt im Oktober und dauert bis Mai.

Ende des Sommers erfolgt eine weitere Blute des Fino-Zitronenbaums und es wachsen die
sogenannten Rodrejos, die im folgenden Sommer geerntet werden.
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Kugel- oder eiformige Frichte mit kleiner und spitzer Ausstilpung, dinner Schale und
hellgelber Farbe.

e Die Blatter sind groBer als die des Verna-Zitronenbaums. Bildet kraftige Triebe mit
robusten Dornen.

e MittelgroBer bis groBer Baum, kraftig und ertragreich.

SAFTIGES
MITTELGRORB SCHALE SEGMENT SAFT
FRUCHTFLEISCH
e Durchmesser: 542 mm e Durchschnittlich e Sie enthalt e von blassgelber e Macht 40 % des
~ : 3,91mm dick und zwischen 7 Farbe. Gesamtgewichts
® Hohe: 68'9 mm '
macht mehr als und 13. der Frucht aus,

e Verhdltnis Durchmesser 30 % des deren

/Hohe (D/H) Gesqmtgewichts S(luregehctlt bei

1'03 bis 0'65 der Frucht aus. Gk 92 S

Zitronensdure
pro Liter liegt

18
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Dies ist die zweithdufigste Sorte in Spanien. Die Verna-Zitrone wird an Berghdngen
angebaut, die an die Flussebenen angrenzen, und in neu erschlossenen Gebieten. Beim
Verna-Zitronenbaum kann es bis zu drei Bliten geben, und in Gegenden mit glinstigen
Witterungsbedingungen kann man die Friichte das ganze Jahr uber ernten.

Die erste BlUte, die die sogenannten Erntefrlchte liefert, findet zwischen Mdrz und Mai
statt. Sie werden von Februar bis Ende Juli geerntet.

Die zweite Blute erfolgt zwischen Friihling und Sommer. |hre Frichte sind als ,zweite" oder
»Sanjuaneros" bekannt.

Die dritte Blute erfolgt zwischen August und September. Ihre als ,Rodrejos" bezeichneten
Frichte werden im Sommer des folgenden Jahres geerntet.
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e Spitz zulaufendes Blatt mit geschlossenen Randern; Blattstiel abgegrenzt und gelen-
kig an der Blattspreite eingesetzt.

&\\
Ty
WANN
8
s

® Zwittrige oder mannliche Blite, durch Abbruch des Stempels; auen violett gefarbte
Blatenbldtter, innen weiB; freie oder bundelig angeordnete Staubblatter; eiformiger
Fruchtknoten auf hervorstehender Scheibe; dicke und laubabwerfende Bldtter.

® Ovale Frucht mit ausgepragter Ausstulpung und hervorstehendem Fruchtansatz; feine
oder raue Schale, gelb bei der reifen Frucht, mit reichlich Oldriisen.

2773 LY ! f2s
GROBE SAFTIGES
SCHALE SEGMENT SAFT
UNTERSCHIEDLICH FRUCHTFLEISCH
e Durchmesser: 60,6 mm e Die Dicke liegt e Jede Frucht e Die als ,Rodrejos" e Einem
- zwischen 3 enthalt bezeichneten Sauregehalt
® Hohe: 86,7 mm .
und 11 mm. durchschnit ~ Fruchte der von ca. 55 g
e Verhaltnis Durchmesser tlich 9 Sommerblite haben Zitronensaure
/Hohe (D/H): 0,7 Segmente. eine dlnnere, feinere pro Liter.
Schale als die der
Frihjahrsblute.
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EUROPAISCHE ZITRONEN SIND DIE QUALITATIV
) HOCHWERTIGSTEN ZITRONEN DER WELT

, . o

Die europdischen Zitronen heben sich von ihren Wettbewerbern

ab, weil sie Teil des europdischen Produktionsmodells sind, das

die hochsten Qualitdts- und Lebensmittelsicherheitsstandards

der Welt hat. Durch dieses duRerst strenge System der
Ruckverfolgbarkeit vom Feld bis auf den Tisch wird
gewdhrleistet, dass die europdische Zitrone ein gesundes,
sicheres, hochwertiges und umweltschonend produziertes
Lebensmittel ist.

Die Qualitat der europdischen Fino- und Verna-Zitronen wird
durch mehrere Qualitdtssiegel garantiert.

A ¥

2IFS

Rt g . o d
GLOBALG. AP ,5/ Fooc

v IFS-STANDARDS
(International Featured

Normen) sie inspizieren

an die Produzenten,

, Logistikunternehmen
ENJUY und Handelsvertreter.

TS FROM

Die Zertifizierung
GLOBALG.A.P garantiert
a sichere Produktion

und nachhaltig.

LUROPE

\\\*

:j : (=Tal
GLOBALGAP »’ Beflirwortet die Entwicklung von
Garantie fiir gute landwirtschaftliche Essen, sowie gilt fir Behdlter
Praktiken und sozial gelten nicht nur fur und Verpackungen, Lagerung
Produkte, aber auch Menschen. und Verteilung.
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~ EUROPAISCHE

~ ZITRONEN SIND
~ DIE FRISCHESTEN
" ZITRONEN DER WELT
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WARUM?

[ ]
Die europdische Zitrone ist fithrenc er
weltweiten Vermarktung, da sie uber eine

nusgezeichnete Kontrolle Uber das Vertriebssystem
verfugt, das maximale Frische garantiert.

L8 STUNDEN

So lange braucht eine in Spanien
produzierte Zitrone, um vom Baum
bis ins Regal eines jeden Supermarkts
in Europa zu gelangen

23.000 MENSCHEN

sind wahrend des gesamten Jahres mit der Produktion, Ernte
: und dem Vertrieb der europdischen‘)ne beschaftigt.

30.000 KUHLLASTWAGEN

sind im Einsatz, um die maximale Frische der in Spanien

.

produzierten europdischen Zitronen zu garantieren.
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Zitronen sind eine

mitamin C

Sie sind Teil der Mittelmeerdidt, laut
Weltgesundheitsorganisation (WHO)
die gesiindeste Erndhrung der Welt.
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PRO 100 g EINER DURCHSCHNITTLICHE
- ESSBAREM PORTION EINHEIT 110 g
|EMERGIE [Keal) 44 31
| PROTEINE [g) 0.7 0,5
|UIPIDE INSGESAMT [g) 0.4
[KOHLENHYDRATE () g 63
| BALLASTSTORFE [g) 1 0.7
WASSER [g] EB,¥ 2.5
CALCIUM {mg] 12 8,4
[E13EN mg] 0,4 0.3
JOD [pg] 3 21
MAGHESIUM [mg] 18 12,7
ZINK [mgl) 0,12 [
| HATRILIM [= 3 2.1
[ALIM [mgd 149 104.7
|PHOSFHOR (mgl 14 113
[SELEN g 1 0.7
THIAMIN [mg) 0,05 0,04
RIBOFLANIN 003 0,02
ACIUNVALEMTE WO MIACE Imﬂ 0,17 [N
MITAMIN B4 [mg] a.11 0,08
| FOLSAURE iug) 7 4,9
VITAMEN € [=g) 50 EL
VITAMIN A: Agaivalents von Retine! [sg) 23 L
WITAMIN E [mgl 0.5 0.4

Fztpdian ro Hohrangumila s mmerseinng. Morgirzs & ok 201 [drong)
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EUROPAISCHE ZITRONEN SIND DIE
NACHHALTIGSTEN ZITRONEN DER WELT

Nachhaltigkeit heiBt das neue Schlagwort, das in aller Munde ist, vor allem
bei den Konsumenten, die es sich als unverzichtbare Forderung zu eigen
gemacht haben.

Europa ist der nachhaltigste Produzent der Welt dank eines Modells, das auf
drei Hauptpfeilern beruht.

ZITRONE AUS SPANIEN

Nachhaltigkeit
Wirtschaftlich sozial Okologisch
i KL ¢ %,
"_ 77 GRASP b
St GLOBALGA P

Daruber hinaus gibt es fur die in Europa in Spanien hergestellte Zitrone ein
Handbuch mit Empfehlungen zur sozialen Unternehmensverantwortung.
24
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Die soziale und wirtschaftliche
Verantwortung des europdischen %, *
Zitronensektors orientiert sich an der 2 ‘
Erzeugung und Verteilung des
Mehrwerts unter den Mitarbeitern und
Aktiondren unter Beriicksichtigung der
Marktbedingungen, der
Gleichberechtigung und der
Gerechtigkeit. Ebenso impliziert sie
die Erzeugung und Verteilung von
nutzlichen und gewinnbringenden
Gutern und Dienstleistungen fur die
betreffende Gemeinschaft.

Aus diesem Grund mussen alle
Verkaufstatigkeiten von Zitronen uber
den anerkannten Standardvertrag
abgewickelt werden, welcher den
strengen Bedingungen des Gesetzes
12/2013 liber die spanische
Lebensmittelkette entspricht und im
Kodex der guten Praxis fur
Beschdftigungen in der
Lebensmittelindustrie (Codigo de
Buenas Prdcticas en la Contratacion
Alimentaria, CBPCA)
zusammengefasst ist, der vom
spanischen Ministerium fiir
Landwirtschaft, Fischerei und
Ernahrung veroffentlicht wurde.

Bl24; | copicooe Buenas pPrACTICAS
A j EN LA CONTRATACION ALIMENTARIA
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Verbesserung der Umwelt mit einem Okoeffizienz- und
Praventionsansatz, der die Nutzung von Betriebsmitteln und _
naturlichen Ressourcen maximiert. GLOBALG A f

e

<> Die Branche verfiigt (iber ein Handbuch fiir aktive Wirkstoffe
und Empfehlungen bei der Behandlung von Zitronen, das noch
restriktiver als die europaischen Vorschriften ist. Seine
wichtigsten Ziele sind:

Die Branche uber die Rechtslage zu informieren und das
Produktangebot an die rechtlichen Anforderungen der
verschiedenen Markte anzupassen.

=» Die wirksamsten Kontrollbehandlungen zu empfehlen, die die
Arbeit auf dem Feld wie auch in den Packlagern rationalisieren.

L8 196 Hektar
13 000 000 Zitronenbaumen

<> Positiver CO,-Nettosaldo = 360 550 t abgeschiedenes CO, -
Mit einer positiven Nettobilanz von 311 250 t CO, ist es ein
Verbuindeter gegen den Klimawandel. Jedes produzierte Kilo
Zitrone hilft, 300 Gramm co, einzufangen.

<> Effiziente Wassernutzung = 232,4 hm*/Jahr

<> Okologischer Anbau: 10 300 Hektar und eine geschdtzte
Produktion von 210 600 t

Nachhaltigkeit ist auch verantwortlich fur den Schutz und die
Wiederherstellung der Umwelt, die Forderung der entsprechenden
Prinzipien und Werte innerhalb der Wertschopfungskette, an der die
Branche beteiligt ist, und die Minimierung von Umweltschaden in den
Produktionsprozessen.

In diesem Zusammenhang ist die Zusammenarbeit der Branche der in
Spanien produzierten europdischen Zitronen mit der Stiftung ANSE in
einem Projekt zu erwahnen, das sich mit den Auswirkungen und der
Koexistenz von Zitronenplantagen und der vom Aussterben bedrohten
Mausebussard-Fledermaus befasst.

A% Sl
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Die Verantwortung fur die soziale Nachhaltigkeit der europaischen
Zitronenbranche bezieht sich auf Schliisselaspekte des
Personalmanagements, der Gesundheit und Sicherheit am Arbeitsplatz,
der Aus- und Weiterbildung der Arbeitnehmer, des Qualitatsmanagements
und andere Aspekte wie die Anpassung an den Wandel und die Umwelt.

Sie impliziert auch die gemeinsame und subsidicdre Verantwortung von
Investoren, Managern, Mitarbeitern und Lieferanten fur die Pflege und
Forderung der Lebensqualitat am Arbeitsplatz und die integrale und
vollstandige Weiterentwicklung aller Mitglieder der Branche.

Mehr als 22 670 Arbeitspldtze
Uber 50 7 Frauen

Anbau: & 000 Arbeitspldtze
Ernte: 8 OO Arbeitsplatze
Verpackung: 9 000 Arbeitsplatze

Industrie und Sonstige: 1 200 Arbeitspldtze

Spanien daten. Quelle Ailimpo

Daruber hinaus fand in den letzten Jahren ein sehr wichtiger
Generationswechsel statt, sodass das Durchschnittsalter der
Fuhrungskrafte von Genossenschaften, Produktions- und \}\‘x‘\
Exportunternehmen sowie in der Industrie unter 45 Jahren liegt. -

GRASP
Soziale Nachhaltigkeit, garantiert durch die GRASP-Zertifizierung. ~ ©19"4cA*

27



Y
¥ l\&
Y

AN
N\

“ml\\\\‘
l\\l\‘

NN Y
NNANNAN
™

Ry
N

W
ESY

W\
\

AN\ Y

QAN
\\\ }

\
§

Die Zitrone ist ein wahrer Alleskonner

Zitronen sind fir unterschiedliche Anwendungen geeignet:
® Frische Verwendung
e Direktsaft oder Konzentrat

e Atherische Ole, die fiir Lebensmittel, Aromen, Kosmetika und die Parfumherstellung
verwendet werden

e Getrocknete Zitronenschale zur Gewinnung von Pektin, das als Emulgator verwendet
wird, um z. B. Joghurt Textur und Cremigkeit zu verleihen

Die Zitrone ist ein wahrer Alleskonner. Warum?

Weil die Zitrone dank ihrer Verwendung als frisches Obst, Zitronensaft, Zitronenol und
getrocknete Zitronenschale unglaublich vielseitig ist.

N
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FERA Z 2 2 5= 282 ®5 Z 2% FE] = 22 22 %2 Z B= 73 P% g2 z22= Z
=z - Z - =z =z z =z - z Z - z = ==z = 52 ====

Mit ihrem intensiven Duft, ihrem sauren Saft und ihrer leckeren Schale wertet sie jedes
Gericht auf und ist zudem ein idealer Durstloscher.

Die Zitrone ist ein gesundes Lebensmittel, das in der Kiche unendlich viele
Moglichkeiten bietet:

e

Verfeinern von Speisen Getrdnke Zutat fiir Gebdck
Reis Erfrischungsgetranke Creme
Hahnchen Wasser mit Zitrone Torte
Suppen Smoothies Biskuit
Salate Limoncello Eis
Fisch und Meeresfruchte Cocktails Joghurt
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Fuhrende europdische Koche und Mixologen setzen auf Zitrone

als Star

Zutat. Entdecke alle Rezepte.

0

tronen—SmoothieI

2

Alles in

Zitronentortchen
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Hahnchen mit Zitronensauce

Tupac Kirby

—

Sebastian Pasch
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d Pflege vieler Material

der Reinigung un

Die Zitrone hilft be

Sie ist antiseptisch
und antibakteriell

Sie ist praktisch, weil sie reinigt,

entfettet, Flecken entfernt, poliert,

Geruche neutralisiert ...

Sie ist okologisch, da sie die Umwelt

nicht schadigt
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Schon seit Jahrhunderten
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Der Inhalt dieser Werbekampagne gibt lediglich die Ansichten des Autors wieder und liegt in seiner alleinigen Verantwortung.
Die Europdische Kommission und die Europaische Exekutivagentur fiir die Forschung (REA) iibernehmen keinerlei Verantwortung
fur eine etwaige Weiterverwendung der darin enthaltenen Informationen.

Py KAMPAGNE FINANZIERT DIE EUROPAISCHE UNION UNTERSTUTZT

*
O ZITRO N E AUS SPANIEN ’2”** MIT HILFEN DER KAMPAGNEN, DIE HOCHWERTIGE
EUROPAISCHEN UNION LANDWIRTSCHAFTLICHE PRODUKTE FORDERN.
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